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Peixe portugués porqué?
«E vivinho da costa!»
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Anossa seleccao

Juntamos, cabo de trabalhos para reunir em
dia conveniente, um painel de provadores
para o repto que lan¢gdmos - prova cega de
vinhos brancos. Outro cabo de trabalhos foi
escolher os 14 brancos que farfamos alinhar.
A EPICUR procedeu a uma primeira esco-
lha, depois confrontdmo-la com a opinido
de diversos especialistas e assim ficou para
amesa: Quinta da Casa Amarela Selection
2011, Aveleda Reserva da Familia 2011,

Soalheiro Alvarinho 2011, Redoma Niepoort
2010, Quinta dos Carvalhais Encruzado
2010, Luis Pato Maria Gomes 2010, Quinta
da Murta Cldssico Bucelas 2007, Domingos
Soares Franco Colecgdo Privada Verdelho
2011, Dolium Escolha 2010, Crasto 2011,
Alves de Sousa Branco da Gaivosa 2011,
Ribbonwood 2011 (Nova Zelandia), Michel
Lynch 2010 (Bordéus) e Crios Torrontes
2010 (Argentina).

Quanto ao douto painel, alinhdmos:
Manuel Moreira, o nosso mais cotado som-
melier, o chefe José Cordeiro, os endlo-
gos Anténio Ventura e Vera Moreira, Gil
Regueiro, produtor duriense, Oscar Correia,
director de Food e Beverage, Arlindo Santos
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proprietdrio da Garrafeira de Campo de
Ourique, e Mdrio Zambujal, digamos a re-
presentar os consumidores, com um de-
sempenho a dar valores que deixou os
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OSCAR CORREIA, MARIO ZAMBUJAL, ANTONIO VENTURA,VERA MOREIRA, JOSE CORDEIRO, GIL REGUEIRO, MANUEL MOREIRA E ARLINDO SANTOS
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Soalheiro
ALVARINHO

201

especialistas espantados. Como ¢ norma,
embora nada o imponha, prova que se quer
cega decorre no siléncio dos deuses, todos
os intervenientes concentrados, ora es-
preitando a cor e a limpidez, descobrindo
aromas que envolvem narizes, bocas por
fim que vao deslindar néctares. Mas ainda
assim saltaram alguns comentarios deste
género, para a geral pensar... «Faz-me lem-
brar um produtor; Ele engana no nariz;
Estou meio constipado (aqui Cordeiro a
queixar-se); Agressivo; Acidez agressiva;
Madeira que tem alguma apara» (cientista
Moreira, s6 podia ser ele).

Conclusa a tarefa, a descontrac¢do,
essa sim, passava inteirinha para o al-
moco, servido a contento no restaurante/
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charcutaria Aromas e Sabores, onde pon-
tifica Arlindo Santos. Para os vinhos apre-
sentados ao almoco, escolha nossa, ainda
pensdmos sujeitar o painel a mais uma
prova cega... mas era castigo maior. Agora
assim, procedendo-se a um casamento
de brancos com tintos. L4 ficaram espoja-
dos Les Carisannes Sauvignon Blanc, Vin
de Pays du Val de Loire, Franga, 2010, um
dos presentes de Raul Riba D’Ave e da sua
empresa Directwine, ele; de resto, que apre-
sentou todos os produtos estrangeiros, e
ainda os portugueses que comercializa ca:
Casa do Valle Grande Escolha Branco 2010 e
Rubrica Branco 2010. Para além destes bran-
cos, aposta também no PL (Paulo Laureano/
Laura Regueiro) Velho Mundo IX.
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RIBBONWOOD (16,62),

O ESTRANGEIRO

DA NOVA ZELANDIA

A FAZER DAS SUAS ENTRE
A PORTUGUESADA,; MICHEL
LYNCH (16,43) FRANCES

A PUXAR PELOS GALOES
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Da banda dos tintos, as seguintes feras:
sublime Quinta de La Rosa Reserva 1997,
Quinta da Gaivosa 2008, Fiuza Reserva
1996 e Aequinoctium Autumnus 2009
Grande Reserva, José Carvalheira Wines
Creator. Mas guardado estava o bocado...
Arlindo Santos abriu uma das poucas gar-
rafas que guarda a sete chaves, da anti-
quissima Noval: Da Silvas, um Porto Seco
(muito palido, como estd inserido no ré-
tulo), obra e graga de Anténio José da Silva.
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Apetece o atrevimento de dizer que jia ndo
ha coisas assim.

Até que a tarde se fez solene... E quem
ganha, numa pontuagao de 0 a 20? Aveleda
no primeiro posto (17,43); e a eito os se-
guintes, por ordem de melhores notas:
Ribbonwood (16,62), o estrangeiro da Nova
Zelandia a fazer das suas entre a portugue-
sada; Michel Lynch (16,43) francés a puxar
pelos galées, aroma sublime; para ficar em
quarto lugar, outro forasteiro, o argentino

Crios Torrontes (16,37). Mais nenhum es-
trangeiro pelo caminho, ordem ganhadora
que resta: 5° Crasto (16,18), Alves de Sousa
(16), Casa Amarela (15,87), Soalheiro (15,50),
ex aequo Luis Pato e Carvalhais (15,31),
Dolium (15,12), Redoma (14,87), Murta
(12,75) e Soares Franco (12).

Como diria o outro... Ndo se aceitam re-
clamagodes, s6 aclamagoes. Com uma certeza
- ganhou especialmente a causa dos vinhos
brancos. ¢

Quadro de mérito

Branco em prova cega, com 14 em compita renhida. Onde

os estrangeiros fizeram mossa, apelando para os primeiros
lugares da classificagdo. Salvou a honra portuguesa o excelente
Aveleda. A esta escolha presidiu o critério de produtos com
um custo médio de dez euros. De 0 a 20, ei-los...

1° Aveleda Reserva da Familia 2011 (17,43)

2° Ribbonwood 2011 Nova Zelandia (16,62)

3° Michel Lynch 2010 Bordéus (16,43)

4° Crios Torrontes 2010 Argentina (16,37)

5° Crasto 2011 (16,18)

6° Alves de Sousa Branco da Gaivosa 2011 (16)

7° Quinta da Casa Amarela Selection 2011 (15,87)
8° Soalheiro Alvarinho 2011 (15,50)

9° Quinta dos Carvalhais Encruzado 2010 e Luis
Pato Maria Gomes 2010 (15,31)

10° Dolium Escolha 2010 (15,12)

11° Redoma Niepoort 2010 (14,87)

12° Quinta da Murta Cldssico Bucelas 2007 (12,75)
13° Domingos Soares Franco Colecgio Privada
Verdelho 2011 (12)



